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DU KENNST UNS VIELLEICHT BEREITS. DU WEISST SCHON, DIE
ROTEN KAFFEEMOBILE, DIE MAN AUF VIELEN EVENTS
STEHEN SIEHT. DAS SIND WIR. FOGAROLLI. 14 JAHRE LANG
HABEN WIR TAUSENDE VON KUNDEN IN NORDEUROPA MIT
PRIMA KAFFEE UND SCHOKOLADE AUF ITALIENISCHE ART VERSORGT.
BEI SONNENSCHEIN UND REGEN. DANK DIESEM UNSCHATZBAREN
KONTAKT MIT ANSPRUCHSVOLLEN KAFFEELIEBHABERN KONNTEN
WIR DIE BESTEN ERZEUGNISSE DES MARKTES ENTWICKELN.
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Diese heifle Schokolade nach italienischer Rezeptur ist nichts fiir

CIOCCOLADA CALDA:

schwache Gemiiter! Das hochwertige Kakaopulver mit seinem hohen
Kakaogehalt und einer ausgewogenen Siifle ldsst sich zu einer heiflen
Schokolade zubereiten, mit der du deine Giste wirklich verwohnen
kannst. Mit Vollmilch zubereitet erhiltst du eine verschwenderisch
cremige heifle Schokolade, die Grof} und Klein begeistern wird.

Aber bitte mit Sahne!

CAFFE FOGAROLLI - GANZE BOHNEN & GEMAHLEN:

Fiir uns bei Fogarolli ist Kaffee so viel mehr als nur ein Getrank.

Er ist Teil unseres italienischen Erbes. Du kannst dir also vorstellen,
dass wir die Sache héllisch ernst nehmen. Fiir eine héchstmégliche
Qualitat werden beste Arabica-Bohnen auf ausgewéhlten Plantagen in
Siid- und Mittelamerika von Hand gepfliickt, anschlieflend gewaschen
und sorgfiltig geréstet, um die urspriinglichen Geschmacksnoten und
Aromen zu entwickeln und hervorzuheben. Damit wir den héchsten
Qualitidtsanspriichen konstant gerecht werden kénnen, werden Kaffe-
emischung und Réstprofil mindestens vier Mal im Jahr angepasst.
Das klingt sehr zeitrauben? Ist es auch! Aber Liebe kann man auch
nicht Beine machen.

Handpicked - Wet processed
Well sorted  Slow roasted

FAIRTRADE

100% ARABICA
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WWW.FOGAROLLI.COM E-MAIL: INFO@FOGAROLLI.COM





